


Программный продукт

 «1С:Мясопереработка MES. Модуль для 1С:ERP» - уникальный отечественный отраслевой программный продукт на 
платформе «1С:Предприятие 8», имеющий статус «1С:Совместно».
     
 Программный продукт «1С:Мясопереработка MES. Модуль для 1С:ERP» относится к классу MES (manufacturing 
execution system) – решений и предназначен для решения задач оперативного управления производством на 
мясоперерабатывающем предприятии.

 Основной принцип, заложенный в работу программы – это получение данных в местах их возникновения и 
передача информации в режиме онлайн в учетную систему.

 Программа имеет огромное количество настроек, которые позволяют минимизировать работу программиста при 
внедрении. Интерфейс программы максимально упрощен и адаптирован к использованию с тачскрином.

* MESbyMEAT – термин, состоящий из следующих частей:
   MES -Manufacturing execution system, система управления производственными процессами)
   by MEAT (с учётом специфики мясоперерабатывающей отрасли)



Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой

себестоимости 

РЕГИСТРАЦИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ОПЕРАЦИЙ
 Регистрация производственных операций – один из модулей программного продукта, который 
предназначен для автоматизации процессов регистрации операций приемки мясосырья и материалов на склад, 
перемещения между производственными подразделениями, преобразования одних материальных ценностей в 
другие в процессе производства, а также для контроля соблюдения рецептур и  технологических процессов.
 Регистрация производственных операций производится на АРМ контрольных точек, находящихся на 
производстве и складах предприятия.



Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой
себестоимости 

КОНТРОЛЬНАЯ ТОЧКА
 Регистрация перемещения мясосырья и полуфабрикатов на контрольных точках осуществляется при помощи 
сканирования штрих-кода, размещенного на этикетках. Этикетки печатаются на контрольных точках, где формируются 
новые партии мясосырья или полуфабрикатов. При формировании новой партии полуфабриката учитывается из каких 
партий мясосырья произведен данный полуфабрикат, что позволяет реализовать прослеживаемость партий 
мясосырья.



Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой

себестоимости 

РАБОТА АРМ
 АРМ контрольной точки формирует отвес-накладную, в которой учитывается вес брутто и нетто сырья или 
полуфабрикатов, проходящих через данную контрольную точку и еще ряд параметров, позволяющих 
идентифицировать направление движения и вид выполняемой операции. Специализированные инструменты АРМ 
позволяют контролировать время нахождения полуфабрикатов в определенной стадии (осадка, охлаждение), 
отслеживать время нахождения на буферном складе и контролировать составление специй, фарша и т.д.
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Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой
себестоимости 

КОНТРОЛЬ СОБЛЮДЕНИЯ РЕЦЕПТУРЫ
 Некоторые из контрольных точек не просто регистрируют перемещение сырья и полуфабрикатов, но и 
позволяют выполнять контроль соблюдения рецептуры. Это контрольные точки стандартизации, фаршесоставления и 
сборки специй.
На контрольной точке сборки наборов специй задача контроля рецептуры еще сложнее. Здесь требуется взвешивать 
некоторые ингредиенты с точностью до грамма, в то время как другие в наборе могут иметь вес более 5 килограмм.
 Поэтому на контрольной точке сборки наборов специй подключены двое весов – одни точные, но позволяющие 
брать вес до 5 кг., а другие позволяющие брать вес более 50 кг., но менее точные.  

MESbyMESbyMESbyMESby

Оперативное управление
пищевым производством



Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой

себестоимости 

РЕГИСТРАЦИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ОПЕРАЦИЙ

РАСЧЕТ СЫРЬЕВОЙ СЕБЕСТОИМОСТИ

 Для оперативного управления производством очень важно знать сырьевую себестоимость всех наименований 
продукции и тенденции ее изменения. 
 Для каждой контрольной точки набор формируемых производственных документов определяется настройками.

В программе предусмотрены операции «Закрытия смены», которые позволяют сформировать типовые производственные 
документы «1С:ERP», необходимые для расчета сырьевой себестоимости.



Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой
себестоимости 

ЛОГИЧЕСКАЯ СХЕМА РАСПОЛОЖЕНИЯ КОНТРОЛЬНЫХ ТОЧЕК

СХЕМА ПРОЦЕССОВ И КОНТРОЛЬНЫХ ТОЧЕК МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕГО ПРЕДПРИЯТИЯ

 Контрольная точка – рабочее место, где производится учет движения материально-производственных запасов 
(мясосырья, специй, вспомогательных и упаковочных материалов) между подразделениями и участками производства, 
учет выполнения операций преобразования одного вида запасов в другой. Обычно, контрольная точка оснащена весами, 
для определения веса, принтером этикеток и сканнером шрихкода. Часть контрольных точек оснащается WEB-камерами 
для фиксации момента взвешивания.



Регистрация производственных
операций и расчет сырьевой

себестоимости 

ЛОГИЧЕСКАЯ СХЕМА РАСПОЛОЖЕНИЯ КОНТРОЛЬНЫХ ТОЧЕК
 Ниже приведена упрощенная логическая схема контрольных точек, работающих на производстве и необходимых 
для организации системы прослеживания. Такая схема позволяет сделать производственный учет прозрачным и дает 
возможность оперативного получения управляющей аналитики.

СХЕМА ПРОЦЕССОВ И КОНТРОЛЬНЫХ ТОЧЕК МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕГО ПРЕДПРИЯТИЯ



Производственное планирование



Производственная отчетность



Прослеживаемость партий
мясосырья/аналитика



Прослеживаемость партий
мясосырья/аналитика



 Сборка заказов клиентовМаркировка и сборка
заказов клиентов



Контроль за комплектацией 
заказов клиентов



Этикетировка

 ПЕРСОНАЛЬНАЯ ЭТИКЕТИРОВКА
Все Этикет-Данные, сроки хранения, наименования, варианты штрих-кодов, кванты вложенности 

клиентов, нормы допуска по вложенности и весу,  нормы снятия брутто упаковки, маркетинговое фото продукта, 
шаблоны этикеток клиентов, возможность печати цены клиента и даже учет страны и языка клиента – ВСЕ данные 
в одной единой системе.  

Теперь  Сборку заказов можно осуществлять не только сканированием, но и совместить сборку заказа с 
одновременной этикетировкой. В системе предусмотрен модуль предварительной чековки, т.е. станцию можно 
использовать как полноценный этикетировщик заменив автономный весовой этикет-принтер, одновременно 
пользуясь всей базой данных системы.

2022

24.09.22
29.10.22

26
.0
9.
22

25
.0
3.
22



 Работа с заказами клиентов 

ТР  ИИ С Р И А А

          Контроль наличия продукции под заказы клиентов, контроль хода отбора продукции со склада, 
контроль комплектации заказов осуществляется при помощи ряда аналитических отчетов.

С Р А ПА Т И ПА Т  ИСТ
           При сборке заказов формируются паллетные листы, формат которых определяется
требованиями конкретных клиентов. Система позволяет сформировать паллетные листы
по формам, заявленным основными федеральными сетями.



Управление отгрузкой
и доставкой продукции
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Управление отгрузкой и доставкой – модуль, который автоматизирует 
процессы, связанные с отгрузкой и доставкой собранных заказов клиентам, 
интеграции с ФГИС «Меркурий». 

 Маршрутные листы формируются на основе подтвержденных заказов клиентов. Несколько 
заказов клиентов могут входить в один маршрутный лист.

ФОРМИРОВАНИЕ МАРШРУТНЫХ ЛИСТОВ

 На основании маршрутных  листов и заказов клиентов формируются документы реализации, 
которые будут переданы в бухгалтерскую систему, и на основе которых будут сформированы транспортные ВСД.

ФОРМИРОВАНИЕ РЕАЛИЗАЦИЙ



МОНИТОРИНГ ОТГРУЗКИ

ГРУППОВАЯ ПЕЧАТЬ КОМПЛЕКТОВ ДОКУМЕНТОВ

 Процесс сборки заказов, формирования документов реализации, печати комплектов документов с детализацией 
по позициям заказа можно наблюдать в мониторе отгрузки, который показывает степень готовности заказов к отгрузке.

 Многие клиенты требуют особенного состава  комплекта документов реализации и особенной 
последовательности включения документов в этот комплект. Печать всех нужных документы «вручную», с ручным 
выбором будет занимать много времени и может существенно задержать отгрузку. Поэтому, в программе предусмотрен 
режим автоматической печати комплекта документов, состав которого и последовательность выдачи документов можно 
настроить для конкретного клиента или для клиентов, входящих в одну группу.

 

 
 

 

  

Управление отгрузкой
и доставкой продукции

Управление отгрузкой и доставкой – модуль, который автоматизирует 
процессы, связанные с отгрузкой и доставкой собранных заказов клиентам, 

интеграции с ФГИС «Меркурий». 
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Интеграция с ФГИС «МЕРКУРИЙ»   
 

 
 

Партии поставки сырья сопоставляются с входящими ВСД и записями складского журнала ФГИС “Меркурий”.

Нет необходимости отражать в ФГИС “Меркурий” каждую производственную операцию, учитываемую в MES. Можно собрать
несколько производственных операций в один блок и отразить в ФГИС “Меркурий” вход сырья и выход продукции с этого блока. 
Мы пошли по этому пути и сделали в системе “Черные ящики”.

 

 

 

 

 

 

ВХОДЯЩИЕ ТРАНСПОРТНЫЕ ОПЕРАЦИИ И ВСД 

 ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ ОПЕРАЦИИ И ВСД

 ИСХОДЯЩИЕ ТРАНСПОРТНЫЕ ОПЕРАЦИИ И ВСД 

На закладке “Сырье” указываются направления MES для входа сырья в 
черный ящик. Партии сырья заполняются по прослеживаемости.
На закладке “Продукция” указываются направления MES для выхода 
продукции (полуфабрикатов) из черного ящика.
На закладке “Подразделения ВСМ” указываются подразделения, по 
которым списываются вспомогательные материалы. Это требуется для 
того, чтобы партии вспомогательных материалов, подконтрольных 
ВетИС, использованные при производстве данной партии продукции 
учитывались, как сырье в производственных операциях.

Формирование производственных операций ВетИС поризводится регламентным заданием. Каждая партия выпущенных 
полуфабрикатов получает свою запись складского журнала и может использоваться, как сырье для другого «Черного ящика».

При отгрузке продукции создаются документы реализации, и на основании этих документов формируются исходящие 
транспортные операции ВетИС, в которых указываются записи складского журнала по выпуску продукции.



АО "Йошкар-Олинский мясокомбинат", на 
сегодняшний день агрохолдинг "Йола" - 
крупнейшее мясоперерабатывающее 
предприятие Республики Марий Эл. Лидер по производству мясных 
консервов, колбасных изделий и мясных полуфабрикатов.

Предприятие основано в 1933 году. Занимаемая площадь более 10 гектар. 
Количество работающих почти 1000 человек.
Основные направления выпускаемой продукции это:
• Колбасные изделия - варёные, полукопчёные, варёно- и сырокопчёные, сосиски и сардельки,
  мясные деликатесы (всего 160 наименований), которых производится до 45 тонн в смену.
• Мясные консервы (40 наименований). Ежедневно производится до 120 тыс. банок.
• Мясные полуфабрикаты - фарши, котлеты, пельмени (всего 50 наименований).
  Ежедневно производится до 15 тонн.

РАМИЛЬ НИГМАДЗЯНОВ
ГЕНЕРАЛЬНЫЙ ДИРЕКТОР 

Несколько лет назад мы начали порцесс автоматизации на "Йошкар-Олинском 
мясокомбинате"  с компанией "Абсолют-Софт" на системе "MESbyMEAT". В начале пути мы 
понимали, что проект будет грандиозным, но не понимали, как много труда нужно будет 
внести коллективам "Йошкар-Олинского мясокомбината" и "Абсолют-Софт". 
Продукт получился очень интересным, хорошим, живым. Мы исключили человеческий 
фактор и все стадии производственного процесса видим на дашбоарде. И все процессы 
систематизировались еще лучше, что дало нам хороший результат. 

Я думаю, что есть хорошая перспектива для нашей компании и для отрасли в целом.



Перечень основных процессов, которые были автоматизированы с использованием 
программного продукта «1С:Мясопереработка MES.  Модуль для 1С:ERP»:

• Бойня и холодильник
 - Приемка скота
 - Убой
 - Разделка
 - Хранение полутуш
 - Подготовка и хранение субпродуктов
 
• Производство цельнокусковых и рубленых ПФ
 - Обвалка и жиловка 
 - Приемка и хранение блочного сырья
 - Нарезка крупнокусковых ПФ
 - Приготовление рубленых ПФ, котлет и пельменей
 - Упаковка, маркировка, хранение и отгрузка продукции
  
• Производство колбасных изделий и мясных деликатесов
 - Приемка сырья
 - Дефростация
 - Обвалка и жиловка
 - Подготовка сырья (измельчение, варка ливера)
 - Производство деликатесов (инъектирование и 
   массирование)
 - Комплектация сырья и специй, фаршесоставление 
 - Формовка
 - Термообработка и охлаждение
 - Сушка и созревание СК продукции
 - Упаковка, маркировка, хранение и отгрузка
       продукции
 
• Консервное производство
 - Приемка и подготовка сырья
 - Фасовка специй
 - Приготовление начинки
 - Учет выхода со стерилизации
 - Упаковка, маркировка, хранение и отгрузка продукции
 
• Контроль производства при помощи различных оперативных отчетов

Общее число автоматизированных рабочих мест: 130

Видеоролик о работе системы размещен
на Youtube канале MESbyMEAT. 



Компания «Мясной Гурман» – лидер 
в производстве колбасных изделий и 
деликатесов в Костромской области.

С применением программного продукта «1С:Мясопереработка MES. 
Модуль для 1С:ERP» автоматизированы следующие процессы:
• Приемка сырья
• Дефростация
• Обвалка и жиловка
• Комплектация сырья и специй
• Фаршесоставление
• Подготовка сырья для деликатесов
• Формовка
• Осадка и термообработка
• Маркировка (Интеграция с Bizerba)
• Оперативное планирование
 поризводства
• Контроль производства при помощи
 различных оперативных отчетов
• Расчет оперативной сырьевой
 себестоимости

Уже на протяжении 20 лет компания успешно развивается и занимает 
лидирующие позиции на рынке. Ежегодно компания увеличивает свои обороты 
не менее чем на 25%. Разработаны 140 собственных рецептур. 
Ассортимент состоит из 180 видов продукции. Производится более 950 тонн 
продукции ежемесячно. Работает с обширной базой из 4000 B2B оптовых 
покупателей из Костромской, Ивановской, Ярославской, Вологодской, 
Владимирской и Московских области.



Результаты внедрения:
• За счет контроля технологических процессов 
 - повысили стабильность вкуса продукции 
 - снизили суммарные потери
 - снизили процент явного брака
   с 0,65% до 0,2%
 - повысилось качество стандартизованного
   cырья
• Использование электронных заданий на
 этапы производства и автоматизированная
 фиксация результатов позволили увеличить 
производительность труда работников
• Благодаря прослеживаемости партий 
подконтрольного сырья и полуфабрикатов
 передаются достоверные данные для ФГИС 
«Меркурий» и бухгалтерскую программу.

Настроена интеграция с динамическими 
маркировочными линиями bizerba. Связь с линиями 
осуществляется посредством HTTP-запросов, отправляемых к Master устройству c 
использованием интерфейса _connectService.
Выдача информации на самой динамической линии маркировки настроена по протоколу 
TCP/IP. Произведена настройка телеграмм отправки данных (PSV_PCK Wdout flag, PSV_Data).

Общее число автоматизированных рабочих мест: 30

Видеоролик о работе системы размещен
на Youtube канале MESbyMEAT.

До внедрения 1С:ERP на предприятии была простая система производственного учета, 
которая давала общую картину происходящего, но степень детализации операций 
требовала улучшения. Кроме того, работу сотрудников на производственных участках 
сложно было контролировать системно. Руководством Компании было принято решение 
о комплексном внедрении проекта 1C:ERP на всех участках производства.



1. Интеграция с термодатчиками в камерах термообработки
 
Выполнена интеграция с оборудованием 
“Измеритель 2х-канальный ТРМ-200-Щ2 ОВЕН” 
и “Преобразователь UPort 1130 USB to 
RS-422/485 Adaptor (include mini DB9F-to-TB) 
MOXA, установленным для измерения 
температуры в термокамерах.
Данные о температуре регистрируются
в системе.

3. Расчет оперативной сырьевой себестоимости
 
Разработан алгоритм расчета оперативной сырьевой 
себестоимости для всех видов операций MES:
• Учет потерь при хранении сырья
• Учет потерь на операциях переработки
• Обвалка и жиловка
• Комплектация сырья и специй
• Списание ВСМ при формовке, упаковке, маркировке

Реализован уникальный алгоритм расчета
себестоимсоти обвалки и жиловки.

При расчете учитывается:
• Стоимость входящей партии сырья
• Соотношение рыночных стоимостей выходов
 с обвалки и жиловки
• Коэффициенты зависимости стоимости
 определенных наименований выходов от других
• Выхода, оцениваемые по фиксированной
 стоимости (побочный выход)
• Зависимые коэффициенты стоимости выходов
 от вида входящего сырья

При входящем звонке клиента автоматически 
определяется, кто звонит, и открывается форма
для приема заказа клиента со всей необходимой 
информацией, включая перечень позиций из 
матрицы к договору, данные о задолженности,
последних отгрузках и др.

Выполняется контроль корректности введенных 
данных заказа.

Записываются входящие и исходящие звонки,
отмечается результативность звонков.

2. АРМ «Прием заказов клиентов», интегрированный с АТС “ASTERIX”

Наиболее интересные разработки проекта



Результаты внедрения:
• За счет контроля рецептур в режиме реального времени и 

оперативного получения их изменений на местах 
производства обеспечили стабильный вкус продукции, 
снизили суммарные потери и уменьшили объем брака.

• Отражение производственных операций в момент их 
совершения позволило мастерам цеха иметь актуальную 
информацию о выполнении производственных заданий, а 
также фактические остатки сырья и полуфабрикатов  что 
значительно улучшило производственную логистику.

• Автоматизирован процесс планирования автотранспорта, 
сборки заказов и выписки первичных документов, что 
обеспечивает своевременность доставки и отгрузки.

• Благодаря прослеживаемости мясосырья и 
полуфабрикатов на произодстве удалось обеспечить 
достоверность передаваемых данных в ФГИС 
“Меркурий”, что на будущее обеспечит прохождение 
без замечаний.

• Обеспечен оперативный расчет сырьевой 
себестоимости с учетом меняющихся цен 
поставщиков и производственных потерь, и это 
позволяет экономисту своевременно принимать 
решение о цене на готовую продукцию или 
возможному исключению ее из ассортимента.

• Бухгалтерская служба своевременно получает данные с учетом реальных потерь и замен аналогов. 
 За счет автоматизированного формирования регламентированных документов, значительно 

сокращен и упрощен труд бухгалтера в самой сложной производственной части учета.

Компания РИК лидер в производстве мясных и 
колбасных изделий в Липецкой области, имеет 
собственную сеть магазинов «Правильная корзинка» 
в составе которой более 200 торговых точек. 

Торговые точки компании представлены в 6 регионах – Липецкой, Воронежской, 
Тамбовской, Тульской, Орловской и Рязанской областях.
Ежедневно магазины сети обеспечивает собственное производство, а это 
порядка 60 наименований, объемом в 10 тонн.

ЕЛЕНА ВОЛКОВА 
НАЧАЛЬНИК ПРОИЗВОДСТВА



С применением программного продукта «1С:Мясопереработка MES. Модуль для 1С:ERP» 
автоматизированы следующие функции:
• Цех обвалки и жиловки
 - Приемка мясосырья
 - Хранение мясосырья
 - Обвалка и жиловка
• Колбасное отделение
 - Приемка сырья
 - Дефростация
 - Подготовка сырья (измельчение, варка ливера)
 - Производство деликатесов,
  включая инъектирование и массирование
 - Комплектация сырья и специй, фаршесоставление 
 - Формовка
 - Термообработка и охлаждение
• Отделение полуфабрикатов
 - Приемка сырья
 - Нарезка крупнокусковых ПФ
 - Приготовление рубленых ПФ
 - Производство салатов
• Упаковка и маркировка продукции. Реализована интеграция с маркировочными комплексами 

«Bizerba» и весовыми терминалами “Масса-К”
• Расчет сырьевой себестоимости
• Транспортная логистика по доставке готовой продукции
• Комплектация заказов клиентов
• Отгрузка готовой продукции
• Интеграция с ФГИС «Меркурий»
• Формирование документов регламентированного учета и обмен с бухгалтерской системой.

Наиболее интересные разработки проекта

Общее число автоматизированных рабочих мест: 60

Видеоролик о работе системы размещен на Youtube канале MESbyMEAT.

1. Сборка заказов, отгрузка, логистика На основании заказов клиентов формируются
“Маршрутные листы” - документы, в которых 
указываются маршруты доставки подукции и заказы 
клиентов по этим маршрутам.
На основании маршрутов формируются задания на 
сборку заказов клиентов. Сборка выполняется при 
помощи ТСД.

По факту сборки заказов клиентов выполняется 
групповое формирование документов “Реализация 
товаров и услуг”, “Счет фактура”, “Исходящяя 
транспортная операций ВетИС”. Производится групповая 
печать пакета документов для отгрузки.

При выполнении отгрузки поризводится контроль веса 
заказа, реализована регистрация пустого и загруженного 
автомобиля и контроль расхождений.



Для интеграции использована технология “Черных 
ящиков”. Черный ящик” представляет собой некий 
набор производственных операций MES, данные по 
которым не требуется передавать в “Меркурий”.

На входе “Черного ящика” учитываются партии 
сырья, на выходе - партии продукции, 
произведенные из этого сырья. Соответствие 
партий сырья партиям продукции определяется по 
прослеживаемости MES.

В итоге, для заполнения данных производственной 
операции ВетИС и формирования 
производственного ВСД в “Меркурий” передаются 
указанные данные о сырье и продукции 
(полуфабрикатов).

В реглментном учете не требуется отражать 
каждую из операций MES. Достаточно отразить 
вход сырья на какой-либо участок (отделение) и 
выход полуфарикатов или продукции.

Для этого в системе реализован специальный, 
алгоритм, позволяющий создать буферные 
документы на основе данных MES по гибким 
настройкам. В базе данных регламентированного 
учета на основании этих буферных документов 
будут созданы типовые докумены по выпуску 
продукции, списанию сырья.

Такая схема позволяет с одной стороны четко 
контролировать соответствие MES и буферных 
документов, а с другой - соответствие между 
документами информационных баз MES и
регламентного учета.

2. Интеграция с ФГИС “Меркурий”
Наиболее интересные разработки проекта

3. Расчет оперативной сырьевой себестоимости

4. Формирование документов регламентного учета

Разработан алгоритм расчета оперативной 
сырьевой себестоимости для всех видов 
операций MES:
• Учет потерь при хранении сырья
• Учет потерь на операциях переработки
• Обвалка и жиловка
• Комплектация сырья и специй
• Списание ВСМ при формовке, упаковке, 
 маркировке

Для контроля себестоимости используются 
специализированные отчеты, позволяющие 
увидеть себестоимость партий полуфабрикатов и 
продукции.



 Регистратор производственных данных (РПД) – промышленный компьютер, изготовленный специально для 
использования на мясоперерабатывающих заводах в производственных помещениях. РПД отвечает высоким требованиям 
предприятий пищевой промышленности и может без ограничений применяться на любых участках производства для 
регистрации и визуализации данных, а также для управления процессами. 
 Корпус РПД изготовлен из нержавеющей стали и соответствует требованиям к оборудованию, используемому в 
пищевых производствах. Монитор РПД имеет сенсорный ударопрочный экран. Все это гарантирует бесперебойную 
эксплуатацию устройства в жестких производственных условиях с экстремальными температурой и влажностью.
 Применение сенсорного экрана с влагоустойчивой поверхностью обеспечивает возможность применения РПД в 
цехах, где использование традиционных инструментов управления компьютером, таких как клавиатура и «мышь» 
нежелательно. Но для удобства ввода информации, РПД может оснащаться любыми устройствами управления и ввода 
информации, подключаемыми к USB и COM портам.
 На мясоперерабатывающих предприятиях РПД наиболее часто используется в составе весоизмерительной 
контрольной точки, включающей в себя электронные весы с терминалом, сканнер штрихкода, принтер этикеток, 
web-кеамеру, так же загрузка PLU данных в ручные и динамические этикетировщики BIZERBA.

Регистратор
производственных данных



Закрытый РПД
Напольное исполнение.

Влагостойкий корпус компьютера.
Влагостойкий короб с выдвижной полкой для размещения лазерного принтера, 

принтера этикеток и сканера.

Страна-изготовитель: РОССИЯ

КОМПЛЕКТАЦИЯ

Сенсорный антивандальный 
экран 19 дюймов

Регулируемая по углу и вылету
полка для клавиатуры и мыши

Безвентиляторный компьютер

Класс защиты IP-55

3 порта RS232, 9 портов USB

Герметичный короб
для переферии
с выдвижной полкой

Полка для весов
из нержавеющей стали 4 мм

 Герметичные кабель вводы
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Оперативное управление
пищевым производством

127015  г. Москва, ул. Бутырская, д. 75, оф. 408.
Тел:  +7 (495) 225-9535
www.mesbymeat.ru , 

E-mail: info@mesbymeat.ru
WhatsApp: +7 (903) 722-82-60

youtube канал: MESbyMeat
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