
Школа мясокомбината:  
 

Автоматизация учета и 
контроля на участках 

термообработки, 
копчения и сушки С/К 
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О чем расскажем: 

1. Проблемы автоматизации учета и контроля 

2. Мониторинг осадки и охлаждения 

3. Учет и анализ потерь 

4. Контроль технологического процесса 

5. Обеспечение прослеживаемости 
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Цель: 
Ознакомить участников с практическим опытом 

автоматизации учета и контроля на участках  

Термообработки, копчения и сушки С/К 
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«Абсолют-Софт корпоративные проекты» 

группа компаний 

Коротко о нас 
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Требования к автоматизации 

Автоматизация не должна 
приводить к замедлению 

производственного процесса 

Автоматизация учета специй 



Логическая схема 
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КТ 
Регистрации 

рам

Осадка

Термообработка

Охлаждение

КТ 
Термообработки

Климатизация и 
копчение

Сушка и 
созревание

Упаковка

КТ 
Выхода с копчения

КТ 
Выхода на 
упаковку

С/К

Вар., В/К, П/К



Предварительное взвешивание рам 
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Выход с формовки и регистрация рам 
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Выход с формовки и регистрация рам 
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Прослеживаемость 
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Партия 101, 585 кг. 

… 

Партия 201, 
86 кг. 

Партия 202, 
83 кг. ФОРМОВКА 



Прослеживаемость 
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Партия 201, 
86 кг. 

Партия 202, 
83 кг. 

ТЕРМООБРАБОТКА 

Партия 201, 
81 кг. 

Партия 202, 
80 кг. 



Прослеживаемость 
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УПАКОВКА 

Партия 201, 
81 кг. 

Партия 202, 
80 кг. 

Паспорт 
объединенной 

партии



Нормативы термообработки 
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Мониторинг осадки 
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Термокамеры. Регистрация входа и выхода 
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Мониторинг охлаждения 
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Выход из камеры охлаждения. Брак 
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Выход из камеры охлаждения. Брак 
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Регистрация перемещения между камерами С/К 
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Регистрация перемещения между камерами С/К 
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Описание контрольных точек 

Контрольная точка Описание 

КТ Регистрации рам Задача: Выполнить отвес продукции на раме с последующей 
маркировкой рамы 
Функции: 
• Сканирование штрихкодов партии и веса 
• Выполнение отвесов 
• Печать новых этикеток 

КТ Фасовки наборов 
специй 

Задачи: 
• Фасовка наборов специй 
• Мониторинг готовности наборов специй 
• Регистрация факта передачи наборов специй на 

фаршесоставление 
Функции: 
• Формирование этикетки для готового набора специй 
• Отображение готовности наборов специй на мониторе 
• Сканирование штрихкода наборов специй при передаче 
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Контакты: 

 

Федоров Станислав Анатольевич 

 

info@mesbymeat.ru 

www.mesbymeat.ru  

+7 (495) 225-95-35 

mailto:info@mesbymeat.ru
http://www.mesbymeat.ru/

